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Descrierea Gamei
DOMENILE
\VERESTI Desavarsit la Domeniile Averesti: special pentru evenimente unice, splendid
ca un briant, va propunem un vin minunat ca si voi.

Recoltare struguri

Strugurii sunt recoltati manual la maturitatea tehnologica, avand un continut
de zahar de 170-180 g/l. Fermentatia secundara este controlata si realizata in
tancuri presurizate din inox, cu drojdii selectionate, ceea ce scoate in evidenta
aciditatea vibranta si aromele proaspete caracteristice.

Vinficatie
Vinul spumant a fost produs in doua etape distincte. In prima etapa s-a
obtinut vinul baza din strugurii din soiul frantuzesc Pinot Noir. In cea de a

DoMENIILE

Iew  AVERESTH

: doua etapa are loc obtinerea propriu-zisa a vinului spumant. Pentru aceasta se
SBRMNT ; prepara amestecul de tiraj constituit din vinul baza, maiaua de drojdii

o s selectionate si zaharuri. Fermentatia primara s-a desfasurat in mod controlat

Pu
METODA CHARMAT

in ceea ce priveste cinetica procesului, urmarind fermentarea completa a
zaharurilor. A doua fermentatie s-a desfasurat in tancuri presurizate din inox,

pe o perioada de 6 saptamani. Ulterior vinul s-a racit si s-a pastrat in tanc
pentru integrarea dioxidului de carbon pana la filtrarea produsului inaintea
imbutelierii izobare. In aceasta perioada s-a asigurat mentinerea in masa
Soi de vita de vie: Pinot Noir vinului a drojdiei fine rezultate in procesul de fermentare prin agitare
perioadica. (Batonage)

Tip Vin: Roze Brut Filosofia vinului

Briant Rosé Brut este un spumant remarcabil, creat cu indemanare la

. e Domeniile Averesti, care imbina traditia, inovatia si terroir-ul unic al regiunii

Regiune viticola: Moldova ) ) i B
Husi. Cu un caracter vibrant si elegant, acest spumant aduce laolalta

Denumire de Origine: Denumire de Origine prospetimea si complexitatea, oferind o experienta rafinata, perfecta pentru

. o momentele speciale. Briant Rosé Brut nu este doar un vin, ci o alegere
Controlata "Husi

deosebita, care transforma fiecare moment intr-o ocazie speciala.

Temperatura de servire recomandata: 6-8°C Note de degustare
Vin roz vibrant, cu reflexii delicate, ce atrage atentia prin buchetul sau
complex si rafinat de fructe rosii, precum zmeura si capsunile, completat de
Alcool %: 12.8 ) I, -
nuante florale de trandafir. Gustul este proaspat si echilibrat, cu o aciditate
revigorantd si o textura catifelatd, care se incheie cu un final elegant si
Aciditate totala (g/l): 7 persistent. Perlajul fin si persistent adauga o efervescenta delicatd,

amplificand prospetimea si rafinamentul vinului.

Zahar Rezidual (g/l): 12 Asocieri culinare
Se potriveste bine cu fructe de mare, salate cu carne de pui sau curcan,

aperitive din peste afumat sau preparate pe baza de branzeturi proaspete.

BRIANT: Vinuri pentru Evenimente Unice!

Va rugam sa consumati vinul nostru in mod responsabil @05.2026 RO © Domeniile Averesti SA
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DOMENIILE
T Descrierea Gamei

Desavarsit la Domeniile Averesti: special pentru evenimente unice, splendid

ca un briant, va propunem un vin minunat ca si voi.

Recoltare struguri

Strugurii sunt recoltati manual la maturitatea tehnologica, avand un continut
de zahar de 170-180 g/l. Fermentatia secundara este controlata si realizata tn
tancuri presurizate din inox, cu drojdii selectionate, ceea ce scoate in evidenta
aciditatea vibranta si aromele proaspete caracteristice.

Vinficatie

Vinul spumant a fost produs in doua etape distincte. In prima etapa s-a
obtinut vinul baza . In cea de a doua etapa are loc obtinerea propriu-zisa a

BRIANT

ALB BRUT

vinului spumant. Pentru aceasta se prepara amestecul de tiraj constituit din
vinul baza, maiaua de drojdii selectionate si zaharuri. Fermentatia primara s-a
desfasurat in mod controlat in ceea ce priveste cinetica procesului, urmarind
fermentarea completa a zaharurilor. A doua fermentatie s-a desfasurat in

tancuri presurizate din inox, pe o perioada de 6 saptamani. Ulterior vinul s-a
racit si s-a pastrat in tanc pentru integrarea dioxidului de carbon pana la
. . . filtrarea produsului inaintea imbutelierii izobare. In aceasta perioada s-a
Soi de vita de vie: . . . . . e .

asigurat mentinerea in masa vinului a drojdiei fine rezultate in procesul de

fermentare prin agitare perioadica. (Batonage)

Tip Vin: Alb Brut Filosofia vinului

Briant Alb - Vin Spumant Brut Alb reflecta maiestria vinurilor de la Domeniile
Regiune viticols: Moldova Averesti si terroir-ul unic al regiunii Husi. Acest spumant exceleaza prin
eleganta si prospetime, oferind o complexitate remarcabild. Briant Brut Alb
Denumire de Origine: Denumire de Origine nu este doar un vin, ci o alegere rafinata, perfecta pentru orice ocazie
Controlati "Husi" speciala, care transforma fiecare moment intr-o experienta memorabila.
Note de degustare
Temperatura de servire recomandata: 6-8°C Vin galben pai cu reflexii aurii stralucitoare, impresioneaza prin buchetul sau
expresiv de citrice si flori albe. Gustul este proaspat si rafinat, cu o aciditate
vibrantad si o textura catifelatd, tnvaluita de un final lung si delicat. Perlajul fin

Alcool %: 12 o _ o ) o
si persistent intensifica prospetimea vinului.

Asocieri culinare

Aciditate totala (g/l): 6.4 Se potriveste perfect cu preparate precum peste la gratar, salata de fructe de

mare, branzeturi (Gouda) si piept de rata. Pentru desert, este delicios alaturi
Zahar Rezidual (g/l): 12 de tarte cu piersici sau mousse de lamaie.

Briant — Eleganta care daruieste fiecarui moment un strop de sarbatoare.

Va rugam sa consumati vinul nostru in mod responsabil @05.2026 RO © Domeniile Averesti SA



